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הגבעה מתחם אירועים

מיד כשתיכנסו לגבעה תראו את הנחלים הזורמים, את העצים
הפורחים, ואת העבודה היומית שלנו לייצר טבע אמיתי בתוך 

חלקת האלוהים הקטנה שלנו.

החופה שלנו מוקפת דשא גדול ועם כיסאות וספסלים.
 האולם, מעוצב באווירה כפרית ומכניס את הטבע פנימה עם 

המון תשומת לב לפרטים הכי קטנים. 

הגבעה בשילוב עם קייטרינג  ''עץ השדה'' מייצרים תפריט,
שיאפשר חיבור מדויק והתאמה קולינרית לכל חתונה באופן 

ייחודי ומרענן.

ניתן לקיים חתונות מכל הסוגים ולהגשים את כל חלומותיכם
יחד נבנה לכם את הקונספט עם המון אהבה.









ברבוניה - קריספי פילה ברבוניה, סלט פפאיה, וינגרייט 
בוטנים, איולי צ'יפוטלה

חטיף טרטר - קונכיות טאקוס עבודת יד, סטיק טרטר 
בקר קרם טרטר

סלט עגבניות תמר, בצל, כוסברה, קרם אבוקדו, קורניג'ון, 
זיתים, חמוצים

בתפריט בשרי ישנם אפשרויות טבעוניות בתוך העמדות הקיימות

פאני פורי - חטיף הודי מטוגן ממולא בסביצ׳ה סלמון עם 
תפוחי עץ, סלרי, בייבי מלפפון, פלפל צ׳ילי, עלי כוסברה, 

לימון טרי, מלח ים, טופו, שמן שומשום ומלון )בעונה(.
קוביות טופו

קראנצ׳י הודי - נתחי חזה עוף בציפוי ספייסי קראנצ׳י 
רוטב קארי צהוב, ירקות, אורז ירוק למון גראס, בצל ירוק, 

טבעות צ׳ילי, כוסברה, בוטנים, סחוג ירוק, פטרוזיליה, 
לימון, קונפי שום.

אסאדו מפורק - אסאדו מעושן מפורק פרונטלי, לחמניות 
פרצל, צ׳ימיצ׳ורי

סטייק כרוב, בצל סגול כבוש, קונפי שום, חרדל, ברביקיו, 
טחינה לבנה, סלסת עגבניות, סחוג ירוק, פרוסות עגבנייה, 

מלפפון קורניג׳ון, שיפקוניות.

בייבי פריקסה - לחמניית פריקסה מטוגנת, טונה אדומה 
טריה, אריסה, זיתי קלמטה, לימון כבוש, ביצה קשה, 

טחינה הר ברכה וסלט תפוחי אדמה.

פוקי בול סלמון - קוביות סלמון נא עם ירקות טריים, 
פירות העונה, סטיקי רייס, רטבים ונבטי סויה.

קוביות טופו

שקשוקה שליו - )מומלץ לאירועי שישי צהריים( - ביצי 
שליו, עגבניות שרי ותמר, בריוש צרוב, לצד ארבעת 

הטחינות שלנו, לבנה, סלק, עמבה ירוקה.

קרפצ'יו בר - קרפצ'יו בקר, ברוסקטה, שום קונפי, 
קרפצ'יו סלק, גבינה טבעונית, אגוזי מלך, שמן זית.

תאילנדית - חסה לליק, דג לבן מאודה בסויה, רוטב צ׳ילי 
הדרים ויוזו, קרסט בוטנים, קוקוס, איטריות שעועית

ראמן )אירוע חורף( - ציר ראמן מסורתי, אטריות ראמן, 
פטריות שימג׳י, שמן שומשום, בצל ירוק, נתחי סינטה, 

ביצה שחורה אסיאתית, צ׳ילי, נבטי אלפלפא, ג׳ינג׳ר 
ופטריות שמפניון.

מקלות לברק וקרם תירס טרי )בתוספת 8 ש״ח לאורח( 
- לברק בטאבון, רוטב גוורץ, קרם תירס טרי בחמאת 

קקאו, שמן צ׳ילי.

בר דגים )בתוספת 10 ש״ח לאורח( - פרספקט שקוף 
מפוצץ בקרח עם מגוון דגים נאים, סשימי של סלמון, טונה 

אדומה ומוסר ים בשילוב פירות העונה, ירקות מהשוק, 
שמן זית, לימון טרי ורטבים אסיאתיים.

מיט אנד סמוק )בתוספת 10 ש״ח לאורח( - שורט-ריבס 
מעושנות, עוף ללא עצם במרינדה של חרדל וסילאן, 

נקניקיות צ׳וריסו ארגנטינאי, סטייק כרוב כבוש לבן ביין 
אדום, ירקות קלויים, בטטה ותפו״א מדורה, כרובית צרובה 

וטחינה לבנה.

סמאש בורגר )בתוספות 6000 ₪ באירועי קיץ בלבד(- 
הכנה פרונטלית, סמאש בורגר, בלחמניות בורגר בריוש, 

רוטב צ'ילי אננס, רוטב השף, בצל מושחם בפלנצ'ה, 
מלפפוני הבית, חסה קיסר ועגבנייה.

סנייה - בייבי קבב עגל ביתיים, צנוברים, רוטב עגבניות 
תמר, שום וצ'ילי, עגבניות שרופות, חצילים קלויים, טחינה 

הר ברכה שרופה, קרעי לאפה, פיטרוזליה.

שווארמה בפיתה ביס - שווארמה פרגיות בפיתה ביס, 
סלט ירקות קצוץ, שערות צ'יפס, טחינה, חמוצים, קריספי 

פיתות מטוגנות, עמבה, סלט גזר פיקנטי, סלט כרוב.

קבלת פנים )5 לבחירה(





5 (

צלחת חריפים 
עגבניות תמר צרובות, פלפלים חריפים, בצל סגול 

קונפי שום, טחינה, כוסברה, שמן זית ולימון. 

סלט ויאטנמי
גזר, כרוב סגול, כרוב לבן, בצל ירוק, סויה, מירין, 

ג׳ינג׳ר, שמן שומשום, טבסקו, דבש תמרים, 
בוטנים ושומשום

סלט בורגול
 גמבות צבעוניות, מלפפון, נענע, כוסברה

ופטרוזיליה.

קרפצ׳יו עגבניות
 עגבניות תמר, מיקרו בזיל, צנוברים, קונפי
 שום, צנוניות, נגיעות בלסמי, שבבי זיתים

מיובשים.

ארטישוק צלוי
 רצועות גמבה, בצל ירוק וכוסברה

בתיבול שמן זית ולימון.

סלט מלפפונים
 רצועות מלפפונים, פטריות ג׳ימאגי ונבטים

סינים, בוטנים, שמן שומשום וטריאקי.

סלט חמוציות
סלרי, פטרוזיליה, כוסברה, נענע, חמוציות, 

שומשום קלוי ושקדים בויניגרט הדרים 

סלט גזר פיקנטי
עשבי תיבול, גמבה, שמן זית ומיץ לימון, צ'ילי 

אדום, ג'ינג'ר

סלט מקורמל
סלק צרוב עם סוכר חום, בצל קלוי בגריל,

עלים ירוקים ופקאן מסוכר בוויניגרט בלסמי.

חציל טחינה פחם
 חציל שרוף, קונפי שום, פטרוזיליה, לימון

ןטחינה פחם.

סלט כפרי
פלפל אדום, פלפל צהוב, מלפפון, גזר,

עגבניות, בצל סגול, שמן זית ולימון.

סלט ירוק
סלנובה , חסה ערבית, אורוגולה, לליק טבעות בצל, סלנובה , חסה ערבית, אורוגולה, לליק טבעות בצל, 

שרי, אגוזי מלך בקרמל ביתי ווינגרייט לימוןשרי, אגוזי מלך בקרמל ביתי ווינגרייט לימון

סלט פאטוש
עשבי תיבול, חמוציות, פיצוחים קלויים, קרוטונים,עשבי תיבול, חמוציות, פיצוחים קלויים, קרוטונים,

שמן זית ולימון טרי.שמן זית ולימון טרי.



40

3 (

ברולה כבדים
קראסט מקורמל ולחם קלוי

ביבי ברבוניות קריספי )בתוספת 12 ש״ח לאורח(
מקומי, איולי ווסקי, פלחי ליים.

גרגרי חומוס, טחינה, לימון, ״טאבילה״ פיקנטית ופטרוזיליה.





פילה בקר
קרם כרישה, ברוקולי ושמן תרד

38

24

ניוקי
עגבניות צרובות, קרפצ'יו שום ושמן זית

שעועית מוקפצת על קרם חציל, שטיל פיתה
דרוזית.

פילה סלמון
שמן זית, לימון, קונפי שום, מרק תאילנדי.

35

10

המבורגר של השף
המבורגר מבשר עגל, שילוב של אסאדו אנטריקוט 

ובריסקט, על מצע לחם בריוש צרוב בתוספת של 
פטריות שמפיניון מוקפצות וקריספי בצל לצד 

צ׳אנקי תפוח אדמה קריספי איולי צ'ילי.







מיקה סנצ׳יק - מנהלת קייטרינג עץ השדה

3,500

3,500





יינות- מבית ייקב מדבר
יין אדום - קברנה פרנק 

יין לבן - סוביניון בלאן

בירות מהחבית
גולדסטאר

סטלה
אלכסנדר - חיטה ישראלית

קורונה

כלול במחיר



בר קוקטיילים של ״בר מקומי״ )20 ש״ח לאדם(
3 סוגי קוקטיילים | לקבלת פנים בלבד | מינימום 220 אורחים | 5 ש״ח תוספת עד חצות

בר קוקטיילים של ״בר מקומי״ )20 ש״ח לאדם(
3 סוגי קוקטיילים | לקבלת פנים בלבד | מינימום 220 אורחים | 5 ש״ח תוספת עד חצות
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בתוספת 35 ש״ח כולל מע״מ לאורח. ניתן לבצע התאמות של חבילות לפי דרישה.
ניתן לקחת תוספות של בקבוקים לפי צריכה - לפי מחירון.

מנהל בר מקומי - 051-5708835



בר ג׳ין של ״בר מקומי״
 20 ש״ח לאדם | 8 סוגי ג׳ינים מובחרים | לקבלת פנים בלבד

מינימום 200 אורחים | 5 ש״ח תוספת עד חצות

טריילר יין
4 סוגי אדום | 2 סוגי רוזה | 2 סוגי לבן.

15 ש״ח כולל מע״מ לאדם. מינימום 250 אורחים.



052-2805898אסף אורטל
052-5553850כפיר אברהמי

050-2056652נתי ניב
050-3502008אור ביטון

ELITA

054-5626004• גיא הוס
052-2080668• דור גולד

052-5206169מעיין ברגמן
ATISUTO050-8025454
KOMODO050-2349912

פיינל דראם:
054-8089768• בן גוטר

052-5859292• דודו פריז
: HYPE

054-2425664• מיליה רוז
054-7557595• אלי מתנה

052-5397774• עדי דור

054-7727732ירין טרנוס
052-4209407עידן כנפי

054-2515535דניס בונטרו
052-8997276דימה וזנוביץ
FLEA STUDIO054-2003302

050-7200656טל שטאל
050-9906995אלון אנקונינה

054-2777271ניצן גור
054-2920409שי מסיטנר

050-6456177אביחי וקסלר
050-7290072תומר ארבל

GENADI FUMM054-4620313
054-4899991אביב וטלי

להתייעצות על ספקים, שדרוגים ואטרקציות מוזמנים ליצור קשר: רעות מנהלת הפקה - 051-2020301.



לפרטים - רז 050-7899706



חופה - נורות פיירילייטס + בד לבן.
שביל חופה אירוע ערב - עששיות.

שביל חופה שישי צהריים - 10 סידורי פרחים וירק
בגווני האירוע לכיסאות / ספסלי החופה.

קבלת פנים - בקבוקוני זכוכית עם פרחים.
שלט כניסה מעץ מעוצב עם סידור פרחים.

פינת ישיבה אפיריון מעוצבת.
מפות ומפיות בשלל צבעים.

עששיות קש - עם נר בצבע שמנת.
מספרי שולחן מבולי עץ.

עלות החבילה - 1,500 ש״ח
עלות זו היא חובה במסגרת חתונה ב״הגבעה״.



אדלין: 050-496-6334נטשה: 054-9803066



•   רישיון עסק וביטוחים כחוק.
•   הגברה ותאורה.

•   מסך הקרנה.
•   תעודת כשרות.

•   בר משקאות - בר אלכוהול תוצרת חוץ + עמדת קפה מעוצבת.
•   הגשה בקונספט מסעדה / מזנונים מטעם הקייטרינג.

•   תפריט קונספט אחיד - מודפס בהגשת מסעדה.
•   איש מקצוע מטעם הקייטרינג ״עץ השדה״ לליווי הקולינרי בתהליך.

•   מלצרים, מארחות ומנהלים ביחס של 1:10.
•   ברמנים ביחס של 1:50 + מנהל.

•   מפיק/ה שתנהל את האירוע שלכם, כולל פגישת ייעוץ וליווי בכל תהליך החתונה
   וכמובן ביום האירוע.

•   מארחות בכניסה לחתונה + כרטיסיות הושבה.
•   מגרש חנייה מרווח ללא תשלום, מאבטחים בכניסה + סדרן.

•   צוות ניקיון למשך האירוע.
•   מערכת IPLAN לסידור הושבה.

•   גנרטור חירום לכל מערכת החשמל.
•   שילוט והכוונה מהחנייה.

•   כספת.
•   מעטפות.

•   מאווררים וצ׳ילרים לחצר + שמשיות בקיץ.
•   קירוי חורף מזכוכית מחומם.

•   ריסוס בגן.
•   חדר חתן כלה.

•   ריהוט - שולחנות בר וקפה וריהוט אלטרנטיבי.
•   60 מקומות ישיבה לחופה )ספסלים / כסאות(



משימהבוצע








